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WELCOME
FERRARI MAXIMUM BLANC DE BLANCS

Calice di TRENTODOC di benvenuto
Welcome glass of TRENTODOC

PANE AL MAIS
Burro salato
Cornbread, salted butter

CREMA DI ZUCCA
Crema di zucca, carote, créme fraiche, semi di zucca
Pumpkin and carrot velouté, creme fraiche, pumpkin seeds

MAC & CHEESE
Al Tartuffo
With Truffle

TACCHINO ARROSTO
Ripieno di castagne e Parmigiano Reggiano, gravy al timo, cranberry sauce,
pure di patate, cavoletti di Bruxelles allo sciroppo d’acero e nocciole, stuffing di pane e salvia
Roast turkey stuffed with chestnuts and Parmigiano Reggiano, thyme gravy, cranberry sauce,
mashed potatoes, maple-glazed Brussels sprouts and hazelnuts, bread and sage stuffing

BAYLEY HAZEN BLUE
Zucca arrosto, anacardi, insalatine di campo, fondo di verdure
Roasted pumpkin, cashews, field greens, vegetable jus

PUMPKIN PIE
Crema Chantilly alla vaniglia
Pumpkin pie, vanilla Chantilly cream

PETITS FOURS
Tartellette alle noci pecan
Pecan tartlets

MENU DEGUSTAZIONE 120 € A PERSONA
Tasting Menu €120 per person

ABBINAMENTO VINI 80 €
Wine Pairing €80
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